
今日は外食業の
安全衛生について
学んでいこう。

「転倒」と「切れ・こすれ」が
多いんだね…。

食べるものを扱う
職場だから責任重大ね！

そうだね！

さっそく
労災の発生状況を
見ていこう！

労災の原因上位は
こんなふうになっているよ。

はーい！

外食業のお仕事って
沢山あるんだね。

お店も
沢山あるもんね。

労災の発生件数

参考：厚生労働省『平成 30年労働災害発生状況の分析等
接客・娯楽（うち飲食店）』（2019年５月）

１ 転倒 1467人

2 切れ・こすれ 1154人

3 高温・低温物との接触 762人

4 動作の反動・無理な動作 402人

5 その他 324人


